
MENU ROOM SERVICE



Experience
Sushi
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SAKE MAKI

TUNA MAKI

AVOCADO MAKI

Baccelli di soia e sale Maldon;

GOMA WAKAME
Insalata di alga wakame, sesamo;

EBI FRIED 3 PEZZI
Gamberi in tempura e pane panko, mayo giapponese e salsa teryiaki 3pz;

Hosomaki di salmone 6pz;

Hosomaki di tonno 6pz;

Hosomaki di avocado 6pz;

AMEABI MAKI
Hosomaki di gambero rosso di Mazara 6pz;

AKAMI NIGIRI

SAKE NIGIRI

SUZUKI NIGIRI

UNI NIGIRI

AVOCADO ROLL 8 PEZZI

TARTAR ROLL 

EBI ROLL 8 PEZZI

HOT FRUIT 8 PEZZI

HOT ROLL 8 PEZZI

SPICY TUNA 8 PEZZI

CALIFORNIA ROLL 8 PEZZI

Nigiri di tonno e mayo al lime 2pz;

Nigiri di salmone, mayo spicy e ikura 2pz;

Nigiri di spigola in salsa ponzu 2pz;

Nigiri di ricci di mare giapponese, alga nori tostata e tobiko 2pz;

Gunkan di salmone, philadelphia e ikura 2pz;

Gunkan di tonno, tartare di tonno, mayo lime e pistacchio 2pz;

Gunkan di ricci di mare “Uni”, zest di limone e salsa ponzu 2pz;

Uramaki di salmone, avocado, semi di sesamo, salsa teryiaki, mayo spicy e nocciole tostate;

Uramaki di granchio e mayo giapponese, con tartare di salmone, semi di sesamo,
salsa teryiaki e tobiko;

Uramaki di gambero in tempura, semi di sesamo, mayo al lime, salsa teryiaki e zest di limone;

Hosomaki fritto con salmone, philadelphia, teryiaki e fragole;

Uramaki fritto con salmone, philadelphia, salsa teryiaki e passion fruit;

Uramaki di tonno, mango, semi di sesami, salsa teryiaki e mayo spicy;

Uramaki di granchio, avocado, semi di sesamo e mayo giapponese;

TASTE SELECTION 24 PEZZI

EXPERIENCE SELECTION 48 PEZZI

Uramaki, nigiri, gunkan, sashimi, hosomaki;

Urumaki, nigiri, gunkan, sashimi, hosomaki;

€45

€80

€65
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€16

€18

*Secondo disponibilità

*Secondo disponibilità
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Rolls crudi e cotti;
URAMAKI SELECTION 32 PEZZI

Uramaki di spigola, cetriolo, il suo carpaccio, shiso, salsa di datterini gialli e teryiaki 
SEABASS ROLL 



Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodottiche provocano allergie
o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio. 

MENU AVAILABLE FROM 12 TO 16.30

(Il plateau potrebbe subire variazioni in base alla disponibilità del pescato giornaliero)

PLATEAU  LITHO55
2 SCAMPI BAIA DI PORCUPINE - 2 GAMBERI VIOLA DI CROTONE XL

2 OSTRICHE GILLARDEAU - 2 TARTUFI - 2 CANNELLI - 2 SASHIMI - 2 FASOLARI

€65

20€SELEZIONE DI 3 OSTRICHE ACCOMPAGNATE DA SALSA MIGNONETTE
Gillardeau, delicatezza e dolcezza perfettamente in equilibrio;  

100€

I Crudi
TARTARE DI SALMONE
guacamole e crackers ai semi di sesamo;

TARTARE DI TONNO ROSSO
olive taggiasche, capperi di Pantelleria e mayo al basilico; €22

€20

(4)

(1-4)



I Cotti

I Primi

€20

€22

€16

100gr
€30

BACCALA IN TEMPURA LEGGERA,
giardiniera di verdure e salsa tartara;

POLPO ALLA GRIGLIA
patate in due consistenze e mayo al kimchi;

BURRATA DI BUFALA
panzanella contemporanea e basilico;

JAMON IBERICO PATANEGRA 100%
crostini al burro e pestato di cipolla di Montoro;

(3-4)

(7-13)

(1-7)

(1-11)

€24

SPAGHETTO CON VONGOLE VERACI,
pomodorino bruciato e polvere di prezzemolo;

TUBETTO CACIO E PEPE DI SARAWAK,
lardo di patanegra e carciofi croccanti;

IL RAVIOLO CAPRESE,
salsa datterino e stracciatella di bufala;

€26

€22

€18

LINGUINA AGLIO, OLIO E PEPERONCINO,
con tartare di gamberi di Crotone ed essenza di bergamotto; 
(1-2)

(1-13)

(1-7)

(1-7)



Secondi

Dessert

€100
al kg

€24

€26

ROMBO ALLA BRACE,

FRITTURA DEL GOLFO
con maionese al limone;

€30FILETTO DI MANZETTA PRUSSIANA, 
“pommes cocotte”, purea di funghi, puntarelle e salsa al pepe verde;

TOMAHAWK DI SCOTTONA AI CARBONI,

*Secondo disponibilità

verdure di stagione alla griglia e purea di patate al timo;

piselli, asparagi e yuzu kosho;

(1-4-13)

€10

€10

€10

MILLEFOGLIE, VANIGLIA E AMARENE;

TIRAMISU;

TARTELLETTA “AU CITRON”, CON CREMA AL LIMONE, MERINGA BRUCIATA
E GELATO ALLO YOGURT;

(1-7)

(7)

(4)

(7)

(1-7)

(1-7)

Per qualsiasi necessita o personalizzazione, il nostro personale sara lieto di assistervi.
*Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati o congelati a bordo.

LISTA ALLERGENI REGOLAMENTO UE 1169/2011
1 glutine | 2 crostaci | 3 uova | 4 pesce | 5 arachidi | 6 soia | 7 latte | 8 frutta a guscio, 
9 sedano | 10 semi di sesamo | 11 anidride solforosa | 12 lupini | 13 molluschi | 14 sensape.


